
Buffet 2

Kalte Speisen und Fingerfood: 
⦁ Ruccolasalat mit Kirschtomaten, gerösteten 

Pinienkernen und frisch gehobeltem Parmesan, dazu 
Balsamico Dressing

⦁ Griechischer Bauernsalat mit Gurke, Tomate, Olive & 
Schafskäse

⦁ Melonenschiffchen mit Paramschinken
⦁ Kleine Wraps mit Rauchlachs und Ruccola
⦁ Marinierte Königsgarnelen mit gegrillter Tomate am 

Spieß
⦁ Brotkorb

Warme Speisen: 
⦁ Gebratene Supreme Hähnchenbrust mit Frischkäse-Pinienkern-

Füllung
⦁ Bunte Gemüsepfanne mit frischen Kräutern
⦁ Rosmarin-Röstkartoffeln

Bei der Hähnchenbrust Supreme handelt es sich um das Bruststück mit Haut und 
Oberknochen der Marke Nature & Respect. Die Tiere leben in gesunder und 
natürlicher Umgebung, mit Auslauf, vegetarischem Futter und viel Zeit zum 
Wachsen. Das Fleisch ist dadurch natürlich etwas teurer - es lohnt sich aber.

Dessert im Glas: 
⦁ Mascarponemousse mit Waldfruchtsauce

40,00 € pro Person inkl. 7% MwSt. 
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